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Wissenschaftler erforschen das Geheimnis von Schaumkronen
Erfahrene Heimbrauer wissen: Mehrfach vergorene belgische Klosterbiere haben einen beson-
ders stabilen Schaum. Woran das liegen könnte, hat ein Team der Technischen Universitäten 
Zürich und Eindhoven in sieben Jahren Forschungsarbeit entschlüsselt. Während bei untergäri-
gen Lagerbieren Proteine für einen stabilen Schaum sorgen, verstärkt der sogenannte "Maran-
goni-Effekt" die Schaumstabilität bei obergärigen Bieren. Durch mehrfache Gärprozesse, so die 
Forschenden, verändert sich das Protein LPT1, was zu anderen Oberflächenspannungen führt. 
Dabei arbeiteten die Wissenschaftler mit einer der weltgrößten Brauereien zusammen. Wir 
sind gespannt, ob die Erkenntnisse auch praktischen Nutzen haben werden. 
� Mehr dazu findet ihr bei Heise Online - dort gibt es auch einen Link zur Forschungsarbeit.

Liebe Haus- und Hobbybrauer*,
die Welt der Haus- und Hobbybrauer dreht sich überraschenderweise auch nach den erlebnisreichen HHBT in  
Tettnang weiter und mittlerweile haben wir eine Reihe von Nachrichten erhalten, die wir hiermit an euch weiter
reichen. 
Habt auch ihr Neuigkeiten, Wissens- oder Berichtenswertes? Dann lasst es uns wissen. Mails, gerne auch mit Fotos, 
einfach an schalander@hausgebraut.de

Für den VHD e.V. | Martina Biniasch & Christof Welsner

Gratistickets für den Salon du Brasseur in Nancy 
Vom 16. bis 17. Oktober 2025 findet in Nancy der Salon du Brasseur statt – Frankreichs führen-
de Fachmesse für Brauereiwesen und zweitgrößtes Branchentreffen Europas. Die 26. Ausgabe 
der Messe bringt 1.300 Brauprofis, Technikhersteller, Innovationstreiber und Entscheider aus 
ganz Europa zusammen – mit über 186 Ausstellern und geballter Fachkompetenz rund ums 
Brauen. � Mehr Infos hier: www.promosalons.com
Für Rückfragen steht Eva Passmann, Leiterin Marketing & Kommunikation 
Tel: +49 (0)221 13 05 09 05 / Mobil: +49 (0)157 38359759 gerne zur Verfügung.
� Für Gratistickets den QR-Code rechts scannen

Thursday, 16 October
Presentations

 10AM  Beer ageing: how to identify it and 
counter its effects 
Olivier Dalstein, IFBM

 11AM  Kefir, kombucha: a new playground for 
brewers?
Théodore Becquart, Brewing Theory

 11.45AM  Promoting Breweries and Beers with 
“The Great Dictionary of Beer”
Elisabeth Pierre, zythologist

 12.15PM  Presentation of 
the BRASSINOV® trophies

 2PM  Opening a taproom 
UMIH (Union of hospitality professions and trades) 
Frédéric Deceuninck, Brewpub 
Olivier Faure, Bière Conseil & Echapée Bière

 3.30PM  Discussion: “How I went from amateur 
to professional”
Julien Gunther from Grenaille, Rosières
Fabrice Le Goff from Brasserie du Grand Paris 
Laurent Kobler from La Chaouette

 4.30PM  Yeast-hop interactions – how to 
optimise flavours in hoppy beers
Gilles Goemaere, Fermentis

 5.45PM  Awards ceremony for the 29th Saint 
Nicolas Beer Competition

Workshops
 10.30AM  How to carry out a sensory analysis 
of hops? – Salle Saladin
Philippe Martin, Comptoir Agricole - Hop France
To register, please email 
philippe.martin@comptoir-agricole.fr

 11AM  The world of wood: how oak can bring 
innovation and creativity to your beers – Salle 
Pasteur
Gabriel Potier, Radoux Group
To register, please email g-potier@radoux.fr

 12PM  The links between the organoleptic 
qualities of alcohol-free beers and production 
methods – Salle Saladin
Marceau Parisse, trainer and consultant at IFBM
To register, please email 
geraldine.pfund@qualtech-groupe.com 
(20 people maximum)

 1PM  Enzymes in brewing and distilling 
processes: essential biotechnology levers 
Salle Pasteur
William Dega and Maya El Khoury, AEB Group
To register, please email wdega@aeb-group.com

 1.30PM  Optimising fermentation parameters 
to improve the production of fermentation 
flavours – Salle Saladin
Enguerrand Abt – Fermentis
To register, please email mfb@passionbrasserie.com
(or at the event, subject to availability)

 2PM  Develop a recipe for alcohol-free beer 
thanks to new technologies – Salle Pasteur
Johan Peltier, Lallemand
To register, please email jpeltier@lallemand.com 

 3PM  0,00% within reach for indepedent 
brewers – Salle Pasteur
Laurent Fargeton & Paul Gougis, Vivelys
To register, please email mfb@pasionbrasserie.com 

 3PM  Understanding IPA aromas for a better 
control – Salle Saladin
Clément Viel & Stephane Delpech, Nyseos
To register, please email contact@nyseos.fr 

 4PM  Using the antimicrobial agent Nagardo, 
Brassinov 2024 award winner – Salle Pasteur
Hervé Muller, Vellness Technology
To register, please email mfb@passionbrasserie.com 

 4.30PM  Discover beer and cheese pairings 
Salle Saladin 
Marie-Emmanuelle Berdah, zythologist
To register, please email mfb@passionbrasserie.com 

Bildergalerie der HHBT Tettnang jetzt online
Rund 70 Fotos der Haus- und Hobbybrauertage in Tettnang 2025 findet ihr jetzt auf unserer 
Homepage in der Galerie. 

Ein dickes Dankeschön geht an die Fotograf:innen Dr. Sylvia Burkhardt und Daniel Greher so-
wie Ulf Hofferbert. Auch wir - das Schalanderteam Martina und Christof - haben eine Menge 
Fotos beigesteuert.  

Hier geht's zur Galerie

Braukurs mit "ladidel" in Käßlitz 7. bis 9. November
„ladidel“ alias Walter Simon vermittelt ein unvergessliches handwerkliches Brauerlebnis im 
Kommunbrauhaus Käßlitz. Die kleine Gemeinde liegt im südlichsten Zipfel von Thüringen, ei-
nen Katzensprung von Franken entfernt. Dank einer Holzspende und reduzierter Brauhausmie-
te konnte der Preis für die Teilnahme auf 350,00 Euro gesenkt werden. 
Jeder Teilnehmer (max. 8 bis 10) kann selbst gebraute Bierwürze und Bierhefe zur eigenen  
Vergärung mitnehmen. Übernachtungsmöglichkeiten sind vorhanden. Wer zuerst kommt, 
braut zuerst! � Anmeldung & Infos:  info@ladidel.de
 
� Weitere Informationen findet ihr auf Walters Homepage der-hausbrauer.de
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Berliner Weiße
DE 7,0 - 8,0
0,7 - 1,5 2,8 - 3,8
3 - 8 4 - 6

Gose 
DE 9,0 - 14,0
1,5 - 2,5 4,2 - 4,8
5 - 12 6 - 8

Lambic
BE 10,0 - 13,5
0,2 -2,5 5,0 - 6,5
0 - 10 6 - 12

Flanders Red
BE 12,0 - 14,3
0,5 - 3,0 4,6 -6,5
10 - 25 20 - 33

Frucht Lambic
BE 10,0 - 15,0
0,0 -2,5 5,0 - 7,0
0 - 10 6 - 14

Gueuze
BE 10,0 - 13,5
0,0 -1,5 5,0 - 8,0
0 - 10 10 - 12

Oud Bruin 
BE 10,0 - 18,5
2,0 - 3,0 4,0 - 8,0
20 - 25 33 - 43

Sauerbier
I

Witbier Witbier 
BE 11,0 - 13,0
2,0 - 3,0 4,5 - 5,5
8 - 20 4 - 8

American Wheat
US  10,0 - 13,8
2,0 - 3,3 4,0 - 5,5
15 - 30 6 - 12

Helles Weizen
DE 11,0 - 13,3
2,0 - 3,5 4,3 - 5,6
8 - 15 4 - 12 

Dunkles Weizen
DE 11,0 - 14,3
2,0 - 3,5 4,3 - 5,6
10 - 18 28 - 45 

Weizenbock
DE 16,0 - 22,5
3,7 - 6,3 6,5 - 9,0
15 - 30 12 - 50 

Weizenbier
VIII

Porter
EN 10,0 - 13,0
2,0 - 3,5 4,0 - 5,4
18 - 35 40 - 60

American Porter
US 12,5 - 17,5
3,0 - 4,5 4,8 - 6,5
25 - 50 43 - 80

Baltic Porter*
BALT 14,5 - 21,5
4,0 - 6,0 6,5 - 9,5
20 - 40 33 - 60

*Das Baltic Porter
gibt es meist in unter-
gärigen Versionen

Porter
XII

Leichtbier
DE 6,5 - 8,5
1,5 - 2,5 2,4 - 3,6
15 - 28 3 - 8

Tschechisches Lager
CZ 7,0 - 11,0
2,0 - 3,5 3,0 - 4,1
20 - 35 6 - 12 

American Light Lager
US 7,0 - 10,0
0,0 - 2,0 2,8 - 4,2
8 - 12 4 - 6

American Lager
US 10,0 - 12,5
1,0 - 2,5 4,2 - 5,3
8 - 18 4 - 7

Münchner Hell 
DE 11,0 - 12,0
1,5 - 3,0 4,7 - 5,4
16 - 22 6 - 10

Helles Kellerbier 
DE 11,2 - 12,8
2,0 - 3,0 4,7 - 5,4
20 - 35 6 - 14

Intern. Pale Lager
INT 10,5 - 12,5
2,0 - 3,0 4,5 - 6,0
18 - 25 4 - 12

Export/Dortmunder
DE 12,5 - 14,5
2,0 - 3,8 5,0 - 6,0
20 - 30 8 - 12

Festbier
DE 13,5 - 14,3
2,5 - 3,0 5,8 - 6,3
18 - 25 8 - 18 

Lager hell
XI

Deutsches Pils
DE 11,0 - 12,5
2,0 - 3,3 4,4 - 5,2
22 - 40 4 - 8

Böhmisches Pils
CZ 11,0 - 15,0
3,2 - 4,3 4,2 - 5,8
35 - 45 7 - 12

American Pilsner
US 11,0 - 15,0
2,5 - 3,8 4,5 - 6,0
25 - 40 6 - 12

Pilsner
XIV

Schwarzbier
DE 11,5 - 13,0
2,5 - 4,0 4,4 - 5,4
20 - 35 37 - 60

Münchner Dunkel
DE 12,0 - 14,0
2,5 - 4,0 4,5 - 5,6
18 - 28 33 - 55

Tschechisches Dunkel
CZ 11,0 - 15,0
3,2 - 4,3 4,4 - 5,8
18 - 34 33 - 70

Intern. Dark Lager
INT 11,0 - 14,0
2,0 - 3,0 4,2 - 6,0
8 - 20 28 - 60

Lager dunkel
XV

Dunkler Bock
DE 16,0 - 18,0
3,3 - 4,8 6,3 - 7,2
20 - 27 28 - 43

Heller Bock
DE 16,0 - 18,0
2,7 - 4,5 6,3 - 7,4
23 - 35 12 - 18 

Doppelbock
DE 18,0 - 28,0
4,0 - 6,3 7,0 - 10,0
16 - 26 12 - 50 

Eisbock
DE 19,5 - 30,0
5,0 - 8,8 9,0 - 14,0
25 - 35 35 - 60

Bockbier
VI

Dark Mild 
EN 7,5 - 9,5
2,0 - 3,3 3,0 -3,8
10 - 25 24 - 50

Brown Ale
EN 10,0 - 13,0
2,0 - 3,3 4,2 - 5,9
20 - 30 24 - 43

American Brown Ale
US 11,2 - 15,0
2,5 - 4,0 4,3 - 6,2
20 - 30 35 - 70

Brown Ale

Obergärige Biere Untergärige Biere

DE 13,5 - 14,3
2,5 - 3,0 5,8 - 6,3
18 - 25 8 - 18 

SYSTEMATIK DER BIERSTILE Vereinigung der Haus- und Hobbybrauer in Deutschland e.V. (VHD)

X

Lichtenhainer
DE 8,0 - 10,0
1,0 - 2,0 3,5 - 4,7
5 - 12 6 - 12

Broyhan
DE 7,0 - 13,0
3,5 - 6,5 1,0 - 4,5
0 - 15 20 - 35

Kellerbier
DE 12,0 - 13,5
3,0 - 4,0 4,8 - 5,4
25 - 40 14 - 33

Roggenbier
DE 11,5 - 14,0
2,5 - 3,5 4,5 - 6,0
10 - 20 28 - 37

Piwo Grodziskie
POL 7,0 - 8,0
1,5 - 3,0 2,5 - 3,5
20 - 35 6 - 12

Sahti 
FIN 19,0 - 30,0
4,0 - 9,5 7,0 - 11,0
0 - 15 8 - 43

Historisch
IV

English IPA 
EN 12,5 - 17,5
1,5 - 3,5 5,0 - 7,5
40 - 60 12 - 28

Belgisches IPA 
BE 14,5 - 20,0
2,0 - 4,0 6,2 - 9,5
50 - 100 10 - 16

Brut IPA 
US 11,5 - 14,3
0,0 - 1,0 6,0 - 7,5
20 - 30 4 - 8 

White IPA 
US 14,0 - 16,3
2,5 - 4,0 5,5 - 7,0
40 - 70 10 - 12

American IPA 
US 14,0 - 17,5
2,0 - 3,5 5,5 - 7,5
40 - 70 12 - 28

Red IPA 
US 14,0 - 17,5
2,0 - 4,0 5,5 - 7,5
40 - 70 22 - 37

Brown IPA 
US 14,0 - 17,5
2,0 - 4,0 5,5 - 7,5
40 - 70 36 - 70

Rye IPA 
US 14,0- 18,8
2,0 - 3,5 5,5 - 8,0
50 - 75 12 - 28

NEIPA
US 15,0 - 21,3
2,5 - 3,8 6,0 - 9,0
25 - 60 6 - 14

Black IPA 
US 12,5 - 21,3
2,5 - 4,5 5,5 - 9,0
50 - 90 50 - 80

Double IPA 
US 16,3 - 21,3
2,0 - 4,5 7,5 - 10,0
60 - 100 12 - 28

IPA
IX

Irish Stout
IRL 9,0 - 11,0
1,7 - 2,8 3,8 - 5,0
25 - 45 50 - 80

Irish Extra Stout
IRL 13,0 - 15,5
2,5 - 3,5 5,0 - 6,5
35 - 50 50 - 80

American Stout
US 12,5 - 22,5
2,5 - 5,5 5,0 - 7,0
35 - 75 60 - 80

Sweet Stout 
EN 11,0 - 15,0
3,0 - 6,0 4,0 - 6,0
20 - 40 60 - 80

Oatmeal Stout
EN 11,2 - 16,3
2,5 - 4,5 4,2 - 5,9
25 - 40 43 - 80

Tropical Stout
EN 14,0 - 18,8
2,5 - 4,5 5,5 - 8,0
30 - 50 60 - 80

Foreign Extra Stout 
EN 14,0 - 18,8
2,5 - 4,5 6,3 - 8,0
50 - 70 60 - 80

Imperial Stout 
EN 18,0 - 28,8
4,5 - 7,5 8,0 - 12,0
50 - 90 60 - 80

Stout
XIII

California Common
US 12,0 - 13,5
2,7 - 3,5 4,5 - 5,5
30 - 45 18 - 28

Wiener Lager
AT 12,0 - 13,8
2,5 - 3,5 4,7 - 5,5
18 - 30 18 - 30

Tschech. Bernsteinbier
CZ 11,0 - 15,0
3,2 - 4,3 4,4 - 5,8
20 - 35 20 - 32

Intern. Amber Lager
INT 10,5 - 13,8
2,0 - 3,5 4,5 - 6,0
8 - 25 12 - 28

Rauchbier
DE 12,5 - 14,3
3,0 - 4,0 4,8 - 6,0
20 - 30 24 - 43

Märzen
DE 13,5 - 15,0
2,5 - 3,5 5,8 - 6,3 
18 - 24 16 - 33

Lager bernstein

Die Systematik der Bierstile basiert auf dem VHD-
Periodensystem von Markus Metzger (2017). Die Stile 
wurden im Wesentlichen an die 2021 aktualisierten Gui-
delines des „Beer Judge Certifi cation Program“ (BJCP)
angepasst (Stand 2025). 

Münchner Hell 
DE  11,0 - 12,0
1,5 - 3,0 4,7 - 5,4
16 - 22 6 - 10

Name der Biersorte
Herkunft 

Scheinb. Restextrakt in °P
Bittereinheiten in IBU

Stammwürze in °P
Alkoholgehalt in % Vol.
Bierfarbe in EBC

LEGENDE

Herkunft Abkürzungen: AT = Österreich | AUS = Australien | BE = Belgien | CZ = Tschechien | DE = Deutschland
EN = England | FR = Frankreich | FIN = Finnland | IRL = Irland | POL = Polen | SCO = Schottland | US = US Amerika
BALT = Baltikum und Ostseeanrainer | INT = Internationaler Bierstil  © VHD e.V. | Grafi k: inform & Stil/C. Welsner | Bild: Magone/iStock 

V

Scottish Light
SCO  7,5 - 8,8
2,5 - 3,3 2,5 - 3,3
10 - 20 33 - 50

Scottish Heavy
SCO  8,7 - 10,0
2,5 - 3,8 3,3 - 3,9
10 - 20 24 - 40

Scottish Export
SCO  10,0 - 15,0
2,5 - 4,0  3,9 - 6,0
15 - 30 24 - 40

Irish Red Ale
IRL  9,0 - 11,5
2,5 - 3,5  3,8 - 5,0
18 - 28 18 - 28

Ordinary Bitter
EN  7,5 - 9.8
1,7 - 2,8 3,2 - 3,8
25 - 35 16 - 28

Best Bitter
EN  10,0 - 12,0
2,0 - 3,0 3,8 - 4,6
25 - 40 16 - 32

Strong Bitter
EN  12,0 - 15,0
2,5 - 4,0 4,6 - 6,2
30 - 50 16 - 35

Altbier
DE  11,0 - 13,0
2,0 - 3,5  4,3 - 5,5
25 - 50 18 - 33 

American Amber Ale
US  11,2 - 15,0
2,5 - 3,8  4,5 - 6,2
25 - 40 20 - 33

Dubbel 
BE  15,5 - 18,8
2,0 - 4,5 6,0 - 7,6
15 - 25 20 - 33

Bière de Garde
FR  15,0 - 20,0
2,0 - 4,0  6,0 - 8,5
18 - 28 12 - 37

Amber Ale
III

Kölsch
DE 11,0 - 12,5
1,7 - 2,8 4,4 - 5,2
18 - 30 7 - 10 

Australian Sparkling Ale
AUS 9,5- 12,5
1,0- 1,5 4,5 - 6,0
20 - 35 8 - 14

Golden Ale
EN 9,5 - 13,3
1,5 - 3,0 3,8 - 5,0
20 - 45 4 - 10

American Blonde Ale
US 9,5 - 13,5
2,0- 3,3 3,8 - 5,5
15 - 28 6 - 12

Cream Ale
US 10,5 - 13,8
1,5 - 3,0 4,2 - 5,6
8 - 20 4 - 10

American Pale Ale
US 11,3- 15,0
2,5- 3,8 4,5 - 6,2
30 - 50 10 - 20

Belgisches Pale Ale
BE 12,0 - 13,5
2,5 - 3,5 4,8 - 5,5
20 - 30 16 - 28

Belgisches Single
BE 11,0 - 13,5
1,0 - 2,5 4,8 - 6,0
25 - 45 6 - 10

Saison*
BE 12,0 - 16,3
0,5 - 2,0 3,5 - 9,5
20 - 35 10 - 28

Belg. Blonde Ale
BE 15,5 - 18,8
2,0 - 4,5 6,0 - 7,5
15 - 30 8 - 12

*Das Saison gibt es 
auch als dunkle Ver-
sion (EBC 30 - 43)

Pale Ale
VII

Strong Ale
EN 13,7 - 20,0
3,7 - 5,5 5,5 - 8,0
30 - 60 16 - 43

Old Ale
EN 13,7- 22,0
3,7 - 5,5 5,5 - 9,0
30 - 60 20 - 43

Tripel
BE 18,7 - 21,3
2,0 - 3,5 7,5 - 9,5
20 - 40 9 - 14

Golden Strong Ale
BE 17,5 - 23,8
1,7 - 4,0 7,5 - 10,5
22 - 35 6 - 12

Belg. Dark Strong Ale
BE 18,7 - 27,5
2,5 - 6,0 8,0 - 12,0
20 - 35 24 - 43

Americ. Strong Ale
US 15,5 - 22,5
3,5 - 6,0 6,3 - 10,0
50 - 100 14 - 37

Wee Heavy
SCO 17,5 - 32,5
4,5 - 10,0 6,5 - 10,0
17 - 35 28 - 50

English Barleywine
EN 20,0 - 30,0
4,5 - 7,5 8,0 - 12,0
35 - 70 16 - 43

American Barleywine
US 20,0 - 30,0
4,0 - 7,5 8,0 - 12,0
50 - 100 18 - 37

Wheatwine
US 20,0 - 30,0
4,0 - 7,5 8,0 - 12,0
30 - 60 12 - 28

Strong Ale

Die Systematik der Bierstile als DIN A 2 Poster jetzt NEU
Rechtzeitig zu den HHBT 2025 haben wir die Systematik der Bierstile als DIN A 2-Poster neu 
aufgelegt. Die Teilnehmer der HHBT in Tettnang konnten sich bereits ein Gratisexemplar mit-
nehmen. Die Systemtik basiert auf dem vergriffenen VHD-Periodensystem von Markus Metz-
ger (2017) und wurde an die Guidelines des „Beer Judge Certification Program“ angepasst.
Gerne schicken wir euch das Poster zum Preis von 2,50 Euro für Porto und Kuvert zu. Bitte be-
achtet: Für den Versand muss es zweimal gefalzt werden, damit es ins Kuvert passt. Solltet ihr 
an einem Versand in einer Rolle interessiert sein (was deutlich mehr kosten wird), lasst es uns 
wissen, damit wir das organisieren können.  
� Bestellung & weitere Infos ausschließlich über schalander@hausgebraut.de 
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+++ VHD AUF SOCIAL MEDIA +++ VHD AUF SOCIAL MEDIA +++ VHD AUF SOCIAL MEDIA +++     
Sei auch DU dabei und folge uns:

						      hausgebraut.de				    hausgebraut.de

*Aus Gründen der besseren Lesbarkeit wird das generische Maskulinum verwendet – selbstverständlich sind immer alle gemeint! 

https://www.heise.de/news/Physik-des-Bierschaums-Forscher-lueften-das-Geheimnis-stabiler-Kronen-10623272.html
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mailto:info%40ladidel.de?subject=
https://der-hausbrauer.de/
mailto:schalander%40hausgebraut.de?subject=

