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>iebe raufreunde,

vor euch liegt die 35. usgabe des s, -“chalanders.
>eider wieder einmal viel spater, als geplant, aber es
ist halt nicht immer leicht, eit fir das hrenamt
freizuschaufeln.

In dieser usgabe findet ihr die “ortenbeschreibung
der Tettbewerbsbiere fir die ,aus-und ,obby-
brauertage in Kchsenhausen, die ja auch schon auf
der sereinshomepage veroffentlicht sind. ort findet
ihr Gbrigens auch eine >iste mit hnterkinften.

itte achtet auch auf die deilnahmebedingungen zur

ier-Wramierung und — ganz wichtig — auf moglichst
vollstandige rauprotokolle. s ware doch schade,
wenn die besten iere nicht nachgebraut werden
kénnten.

Die Inhalte im Einzelnen sind diesmalll
e  Seranstaltungsortder ,, d2017
e “ortenbeschreibung , , d2017
e deilnahmebedingungen
o nforderungen an ein rauprotokoll
e  Dartin->uther- rautag im Weiner >and
e  25:ahre ,immelkroner , obbybrauer
e “chaubrauenin ausenau
o ine rauerin berichtet
. nsprechpartner im Serein

Eeben den /nfos zu den diesjahrigen , , d, befinden
sich diesmal auch wieder einige erichte aus den
raugruppen. ,ier freue ich mich immer Gber /nput.
enkt dran: es gibt eigentlich keine ktivitaten von
, Obbybrauern oder raugruppen, die nicht auch fir
andere Ditglieder interessant sind.

ei &ragen oder nregungen zum S, -“chalander,
meldet euch gerne.

&lrdens, e.s.
Pascal Collé
(schalander@hausgebraut.de)

—~

Die HHBT 1110
in Ochsenhausen

Pascal Collé

ass die diesjahrigen ,aus- und ,obbybrauertage
vom 6. bis 8. Kktober 2017 Kchsenhausen im , erzen
von Kberschwaben stattfinden, haben die meisten
wohl schon gehort. Seranstaltungsstatte wird die
<apfhalle (:ahnstraRe 1, 88416 Kchsenhausen) sein.

sor Krt werden dhomas >ill (vielen besser bekannt
als Wumator) und sein deam den Sorstand tatkréftig

unterstitzen.

Tir freuen uns auf euch.

N s

HHBT 1110l Sortenbeschreibung

der Wettbewerbsbiere

Markus Metzger, Michael Mihm, Pascal Collé,
Roland Singer, Peter Goetz, Walter GeifSler

nbei findet ihr die “ortenbeschreibungen fiir die
Tettbewerbsbiere der ,obbybrauertage 2017 in
Kchsenhausen.

iesmal kdnnen folgende iersorten eingereicht wer-
den:
1. <losterbock (untergarig)
2. Darzen nach 6sterreichischer rauart
(untergarig)
3. Maison - &rmhouse le (obergarig)

ie analytischen Terte sollen euch im rauprozess
unterstitzen. ei der s, -Serkostung haben sich die

eschreibungen der Derkmale als Krientierungshilfe
fiir die serkoster bewahrt.
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Teiter hinten sind dann auch die Dindestanforde-
rungen an ein rauprotokoll aufgelistet. enkt dran:
die rauprotokolle sollen es anderen ,aus- und , ob-
bybrauern ermdglichen, die iere nachzubrauen.

s besteht Ubrigens die Doglichkeit, eure rauproto-
kolle zusatzlich zur weiterhin obligatorischen “chrift-
form auch in digitaler &orm (idealer Teise als €ord-

atei) —z. . Uber einen h “tick — abzugeben.

Tir wiinschen euch viel “pall beim rauen und Ser-
kosten.

uer Krganisationsteam

Kategorie ill Klosterbock ~ug_

Hinweisll
/n alten eiten galt in der &astenzeit fiir <losterbe-
wohner: ,&lUssiges bricht das &asten nicht!“ ie Eon-
nen und Doénche durften sich in der &astenzeit ihre
,tarke” also nicht von fester Eahrung holen, sondern
nur beziehungsweise vor allem Uber ihr "flUssiges
rot": das starke, kraftige ier. arum ist <losterbock
ein niedrig vergorener oppelbock mit hohem Edhr-
wert und im Sergleich zu ,modernen” oppelbdcken
mit geringerem lkoholgehalt dafiir aber mit hoherer
Zestsiile bzw. sollmundigkeit. <lassische ,-atoren”
fallen in diese <ategorie.

Analytikll

, efeart: untergarig

Mammwirze: mind. 18,0 %mas

Zestextraktgehalt: 5,0 bis 7,5 %mas
Ikoholgehalt: 6,5 bis 7,9 %vol
K,-"ehalt: 4,5 bis 5,0 g/>

, opfenbittere: 20bis30/ h

&arbe: 30 bis 45

Beschreibung der Merkmalell
" eruch: ausgepragtes Dalzaroma

" eschmack: weich und abgerundet mit ausgepragter,
leicht mastiger Dalznote

sSollmundigkeit: sehr vollmundig-sifR

Zezenz: geringe bis moderate "pritzigkeit
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,opfenaroma/, opfenbittere: ohne , opfenaroma bei
niedriger bis moderater , opfenbittere

Achaum: feinporig und stabil

Beispielbierell

1. Aalvator, Waulaner Diinchen
2. driumphator, >6wenbrau Diinchen
3. Kperator, “chlossbrauerei Kdelzhausen

Kategorie Tl Marzenbier nach 6sterreichischer
Brauart ~ug

Hinweisll

ieses ierim Tettbewerb ist nach ierpapst on-
rad eidl ,,ein ziemlich eigenstandiger "til, der zur
selben &amilie gehort wie das bayerische , elle und
das ortmunder xportbier, sich jedoch im hnter-
schied zu diesen typischerweise durch eine ausge-
wogene Sollmundigkeit auszeichnet”.

Each den sorgaben des Osterreichischen >ebens-
mittelbuchs ist Darzen ,ein ausgewogen malziges,
mild hopfenbitteres, untergariges Sollbier”, des-
sen ,“chittung zu mindestens 75 % aus "ersten-
malz besteht. ... Is rganzung kdnnen unvermalz-
te erealien (z. . Zeis, DaisgrieB, ,afer, inkel)
verwendet werden.” (Psterreichisches >ebensmit-
telbuch, /s. uflage, <apitel/ 13/ ier)

dypisch fiir Darzen nach 6sterreichischer rauart ist
auch die im sergleich zu deutschem Darzen (mit
mindestens 13 %mas) meist geringere “tammwiirze
(von maximal 12,5 %mas).

Analytikll

, efeart: untergarig

Mtammwirze: 11,0 bis 12,5 %mas

Zestextraktgehalt: 2,0 bis 3,5 %mas
Ikoholgehalt: 4,7 bis 5,3 %vol
K,-" ehalt: 4,5 bis 5,0 g/>

, opfenbittere: 18 bis 25/ h

&arbe: 8 bis 15

Beschreibung der Merkmalell
" eruch: malzig

"eschmack: ausgewogen malzig mit milder , opfen-
bittere; der ntrunk ist von deutlichen Dalzténen
gepragt. ine leichte, angenehme , opfennote run-
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det den harmonischen, vollmundigen "eschmack
von Osterreichischem Darzen ab.

sSollmundigkeit: ausgepragt
Zezenz: moderat

,opfenaroma/, opfenbittere: ohne , opfenblume bei
milder , opfenbittere

Achaum: feinporig und stabil
Beispielbiere ~alle aus Osterreich |
1. “osser Darzen, rauerei "6ss, " 0ss->eoben
2. ™. lIpine Darzen, Wrivatbrauerei &ritz gger,
hnterradlberg
3. gger Darzen Wrivatbrauerei &ritz gger,
hnterradlberg
4. ipfer Déarzen, rauerei ipf, Eeukirchen an
der sockla
5. “Miegl "oldbrdu (Darzen), “ieglbrauerei,
Malzburg

Kategorie 1l Saison t Farmhouse Ale ~og_

Hinweisll

er ierstil Maison, auch bekannt unter der ezeich-
nung &armhouse le, hat seine Turzeln in der tallo-
nie, also der franzosischsprachigen Zegion im sidli-
chen elgien. as ier wurde friiher liber den €inter
eingebraut, wenn die &eldarbeiter, die ,"aisoniers”,
weniger rbeit auf den &eldern zu erledigen hatten.

as Maison wurde dann kihl gelagert, um zur rnte-
zeit nach harter rbeit deren urst mit einem erfri-
schenden ier zu l6schen.

Analytikll

, efeart: obergarig

Mammwirze: 13,0 bis 18,5 %mas

Zestextraktgehalt: 3,1 bis 4,4 %mas
Ikoholgehalt: 5,5 bis 6,9 %vol
K,-" ehalt: 5,5 bis 6,5 g/>

, opfenbittere: 25bis40/ h

&arbe: 8 bis 20

Beschreibung der Merkmalell

"eruch: fruchtig-wiirzig, oft nach itrone, hoheren
lkoholen (Whenolen), tiesenkrdutern (,eu) und
"ewdrzen (pfefferig), manchmal leicht sduerlich
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"eschmack: trocken, oft itrusaromen verbunden mit
dem "eschmack von Tiesenkrdutern und "ewirzen
(Wfeffer, " ewilirznelken, <oriander)

sollmundigkeit: moderat, da "aisons hochvergorene
iere sind

Zezenz: ausgepragt spritzig

,opfenaroma/, opfenbittere: je nach verwendetem
,opfen ergeben sich romen von itrusfriichten,
Tiesenkrautern (, eu) und "ewirzen; die abgerunde-
te ittereistim bgang trocken

Achaum: hell und feinporig

Beispielbierell

1. "aison upont, rasserie upont, dourpes
( elgien)

2. “Maison upont iologique, rasserie upont,
dourpes ( elgien)

3. “Maisond’ peautre, rasserie de laugies, our
( elgien)

4. “"aison 1858, rasserie u ocq, Wurnode
( elgien)

5. “oleya "aison, raufactum, &rankfurt am Dain

6. . rhard Maison, amberg

Teilnahmebedingungen
zur Bierpramierung

Markus Metzger, Michael Mihm, Pascal Collé, Roland
Singer, Peter Goetz, Walter Geifdler

e edess, -Ditglied kann maximal zwei iere
zur Wramierung einreichen. terden zwei iere
eingereicht, so miissen diese in unterschiedli-
chen <ategorien eingereicht werden. benso
stellt sich der inreicher als Serkoster fir die
Sor- und , auptrunde zur Serfligung.

o raugruppen (ab drei s, -Ditglieder) diirfen
pro "orte ein ier einreichen, sofern diese
gemeinschaftlich gebraut wurden. benso
stellen sich je eingereichter “orte ier mindes-
tens ein Serkoster aus der raugruppe fir die
Sor- und , auptrunde zur Serfligung.

) ie iere sind bis zum Sorabend der Serkos-
tung einzureichen.
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AUS-
SRS,

ERENIGY

Is "ebindegroéfen sind ausschlieRlich 0,33 >-
bzw. 0,5 >-&laschen zugelassen.

o bzugebende "esamtmenge: 3 >iter pro ein-
gereichtem ier.

o ie eingereichten &laschen missen neutral
sein (kein tikett, keine exotische &laschen-
form etc.)

o ei der nmeldung ist das Zezept des ieres

(“udbericht oder “udbeschreibung) mit abzu-
geben. as Zezeptsollte alle ngaben enthal-
ten, welche es ermoglichen, dieses nachzu-
brauen.

o ei bgabe von Zezepten, in denen wichtige
Informationen zum Eachbrauen fehlen, kon-
nen :ury und Sorstand gemeinsam den us-
schluss vom Tettbewerb beschlieRen.

e sSorzugsweise kann die s, -Zezeptvorlage
von der /nternetseite des Sereins verwendet
werden: (www.hausgebraut.de)

e eder iereinreicher ist verpflichtet an der
sorrunde der Serkostung teilzunehmen oder
eine rsatzperson mit der deilnahme zu beauf-
tragen.

o ie ewertung der iere erfolgt nach dem
,Serkostungsschemadess, “

er/ ie deilnehmer/in an der ierpramierung erklart

sich damit einverstanden, dass das Zezept des
eingereichten  ieres im /nternet und in den
Sereinspublikationen veroffentlicht wird und dass
er/sie mit dem Zeglement der ierverkostung
einverstanden ist.

Yuelle: s, -“chalander Er. 23, modifiziert

Angaben fiir ein nachbraur
fahiges Brauprotokoll

VHD-Vorstand

rinnerung an die ngaben, die
rauprotokoll nachgebraut wer-

,ier noch mal eine
notig sind, damit ein
den kann:

Zohstoffe:
e Dalz(e): dyp und "orte, Denge, eitpunkt der
ugabe
e  Tasser: Denge von , aupt- und Eachguss

A

“nyygres®
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. , opfen: Morte(n), Denge(n), itterstoffgehalt

(in% Ipha-"aure), eitpunktder ugabe(n)

,efe(n): rt, "tamm, Denge(n)
(falls verwendet) weitere utaten: dyp,
Denge, eitpunkt der ugabe

Daischen:

e  Zasten: demperaturen, auer

e deilmaische(n): nzahl, Denge, Zasten,
<ochdauer

>autern:
e Eachgisse: demperatur, nzahl, eitpunkt
e  >duterdauer

Tirzekochen:
o auer
o ,opfengabe(n): nzahl der deilgaben,
"orte(n), Denge(n), Ipha-tert(e)
o usschlagwiirze: Denge
o usschlagwiirze: xtraktgehalt
=, Mtammwirze”), Denge

nstellen:
o ggf. serdiinnung: Denge
o nstellwirze: xtraktgehalt

(= ,Mammwirze”), Denge
e ,efe: rt,tamm, Denge
o nstelltemperatur

" arung/>agerung:
e ,auptgdrung: auer, demperatur
e “peise: Denge, xtraktgehalt
o bflllung: eitpunkt, Denge

&ertigbier:
e Denge

Weitere geschmacksbeeinflussende Kriterien
(wenn moglich bitte ebenfalls angeben):
xtraktgehalt der Sorderwiirze

e Denge der sorderwiirze

o xtraktgehalt der Wfannevollwirze

e  Denge der Wfannevollwiirze

e maximale "artemperatur der , efe

e  Sergarungsgrad der , efe

o  Zestextrakt bei der bfillung
xtraktgehalt des " lattwassers
ittereinheiten (/ h) des &ertigbieres
K,-" ehalt des &ertigbieres




VHDe.V. - SChaIander,Ausgabe Nr. 35 — Mai 2017

RISy,

LutherrBier im Peiner Land!
Hobbybrauer veranstalten
Brauaktion

Thomas Melde

/n diesem :ahr ist 500-jahriges Zeformationsjubildum

und in einer kleiner <irchengemeinde im Weiner >and

sollte es deswegen eine kleine ufmerksamkeit mit
ezug auf den Zeformator Dartin >uther geben. a

Dartin >uther den Zuf hat, ein grofRer ierfreund

gewesen zu sein, lag es nah, ihm zu hren einen
rautag zu veranstalten.

(,,eute rautag”in der "emeinde; &oto: d. Delde)

Iso braute ich zusammen mit fiinf rauhelfern n-
fang Darz auf der derrasse des Wfarrhauses ein ,,>u-
ther- ier”. hnter den interessierten licken von un-
gefahr 20 "emeindemitgliedern wurde ein helles,
untergariges Sollbier mit einer “tammwiirze von
11,6 % gebraut.

~ et =

| (Dit “paR dabei. die ,obbybrauer; &oto: d. Delde)

% ¥
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n diesem rautag wurde so manches improvisiert,
wie es beim rauen mit einer mobilen rauerei 6f-
ters mal vorkommt. "o mussten zum eispiel das
>autern und die Eachglisse nach ugenmal erfol-
gen. m nde hatten wir aber 65 >iter Tiirze, die
mit einer frischer rauereihefe aus der Zegion ver-
gart wurde.

&lr das rauteam und die esucher war es jedenfalls
ein schoner und erlebnisreicher dag. as ier wurde
am dag eines gemeinsamen Urgermahles im Zah-
men einer &eierlichkeit in der eigenen “emeinde
verkostet.

(65 >iter >uther- ierals usbeute; &oto: d. Delde)

1001 tT1100 11 Jahre
Himmelkroner Hobbybrauer

Volker Makowsky

ngefangen hat alles mit dem ersten raukurs, den
Talter "imon am 21. Darz 1992 an der hiesigen
solkshochschule abgehalten hat. Each mehrfachen

raukursen an der Solkshochschule ,immelkron
fanden sich 1992 einige ehemalige raukursteilneh-
mer zusammen, um das ierbrauen in ,immelkron
wieder zu beleben.
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RISy,

Ao mancher “ud wurde in alten holzbefeuerten
Taschkesseln angesetzt, bis wir auf unserer <lausur-
tagung 1999 eine ,Dodernisierung” und rweite-
rung der rauanlage beschlossen. Iso bauten die
,immelkroner die "aragen zu einer funktionstichti-
gen usschankraum um. Eachdem das “udhaus im
,erbst duBerlich fertig war, wurden sodann der /n-
nenausbau und die rrichtung der neuen rauanlage
angegangen. in “udkessel mit Zihrwerk wurde an-
geschafft und mehrere landwirtschaftliche "efalle,
die vorher zur Dilchaufbewahrung dienten, wurden
in >duter- und "arbottiche umfunktioniert. wei
Wumpen entlasten uns nun von den schweilStreiben-
den rbeiten. hm das "eschaffene abzusichern und
zu erhalten, wurde am 16.03.2001 ein eingetragener
Serein gegriindet.

( ie ,obbybrauerin ,immelkron; &oto:s."Dakowsky)

ie ierbrautatigkeiten konzentrierten sich bisher
hauptsachlich auf den ,, "ramppus”, ein typisches,
frankisches <ellerbier, untergarig, malzbetont, von
bernsteindunkler &arbe und nur mit romadolden-
hopfen eingebraut. ieses kommt alljahrlich zu
<irchweih und &esten zum usschank. ingebraut
wird es in der kalten :ahreszeit (&ebruar-Darz). Each
offener sergdrung findet eine natiirlich Eachgarung
im &ass statt und der ,, "ramppus” reift dann bis
Wfingsten.

azu hat sich inzwischen auch ein vollmundiges , e-
feweiRbier etabliert, das nach dem leider schon ver-
storbenen, guten "eist des ,auses, der ,, "ramppen

nna“, benannt ist. ine “tudienreise nach “chott-
land 2012 blieb nicht ohne &olgen, so dass nach
mehreren nldufen 2014 erstmals ein schottisches
Mout zum usschank kam.

% ¥
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Dawrkhk Stouwt g
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( as “out der ,obbybrauer ,immelkron; &oto: S. Dakowsky)

ereits im :ahr 2006 wurde neben dem , rauhaus”
das Wrojekt ,, ackhaus” in ngriff genommen: nach-
dem die ortliche &ackerei den ackbetrieb aufgab,
wird die dorfliche rotbacktradition durch das ack-
haus von den ,immelkroner ,obbybrauern auf-
rechterhalten. “chon im Dittelalter gehorten rot-
backen und ierbrauen zusammen. ies wollten wir
weiterleben lassen.

,immelkroner rauchtum und >iedgut zu bewahren
und zu pflegen, sehen wir ebenfalls als eine ufgabe
unseres Sereins. "eit einigen :ahren haben wir sogar
ein eigenes >iederbuch, zu altbekannten Delodien
neue >iedtexte bereitstellt. “o wurde aus dem <rimi-
nal-dango der , iersteuer-"ramppo”. uf dem al-
kon steht jetzt der ,kleine dunkle "ramppus” und
der ,picht, picht, picht”. /nsgesamt 30 >ieder umfasst
die “ammlung, durchdrungen von kurzen nstichlie-
dernund,, ierrufen”wie zum eispiel:

,Ldsst du es mit Gramppus krachen,
gibt’s ein fréhliches Erwachen!”

oder:

,Gramppus mit und ohne Schaum
ist ein absoluter Traum!”
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Blerbrauen in Hlmmelkron
Jubllaumsveranstaltung

Samstag, 27.05.2017
Beginn: 20.00 Uhr
Einlass: 18.00 Uhr

VVK: € 10,00

Abendkasse: € 12,00

Freitag, 26.05.2017
Beginn: 20.00 Uhr
Einlass: 18.00 Uhr

VVK: € 15,00
Abendkasse: € 17,00

( as Wlakat zur :ubildumsfeier; &oto: s. Dakowsky)

Eachdem es am 16. Darz bereits einen Sortrag 25
:ahre ierbrauen in ,immelkron gegeben hatte, fei-
ern die ,immelkroner ihr :ubildum noch mit folgen-
den zwei <onzerten:
e  d&reitag, 26.05.2017 :ubildum 25 :ahre
, obbybrauer mit,, ie illertaler”
e amstag, 27.05.2017 :ubildum 25 :ahre
, obbybrauer mit ,>ads go uskin —/rish &olk”

udem stehen in diesem :ahr noch folgende dermine
an:

o Wfingstmontag, 05.06.2017 <irchweih
traRenfest mit ,&ranken-dop”

. onnerstag, 26.10.2017 dheorieabend

raukurs (s,”)

e “amstag, 18.11.2017 raukurs <ellerbier
(s,”- nfanger)

e Mamstag, 25.11.2017 raukurs ockbier
(s, -&ortgeschrittene)

Teitere /Informationen unter:
www.hobbybrauer-himmelkron.de

o~
”"urscma‘\“"

Bierbriiderschaft Duzenowell
Offene Kessel in Dausenau

Jiirgen Nickel

uch in 2017 finden in ausenau wieder flnf
Achaubrau-Seranstaltungen statt.

(irdiges mbiente fiir ein “chaubrauen; &oto: . EickeI)“

ie Krtsgemeinde ausenau fihrt sie zusammen mit
der ierbriderschaft uzenowe durch, die bei einem
:ahresausstol} von weniger als 2.000 >itern eine der
kleinsten rauereien eutschlands betreibt.

m 1. pril, 25. Dai, 24. :uni, 19. ugust und 30.
Neptember 2017 konnten bzw. kdénnen esucher
jeweils von 9 bis ca. 18 hhr die dradition des hausli-
chen rauens erleben und verfolgen, wie vom spa-
ten Dittelalter bis ins 19. :ahrhundert in vielen
,aushalten ier zum eigenen Serzehr gebraut wur-
de.

(, olz-befeuerte <upferkessel; &oto: :. Eickel)
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RISy,

, olzbefeuerte <upferkessel, teilweise bis vor weni-
gen :ahren noch als Turst- oder “chlachtkessel im
insatz, sind das , erzstlick der rauanlage.

as ,ighlight einer herkdmmlichen rauereibesich-
tigung ist meist die ierverkostung am nde. Krtsge-
meinde ausenau und ierbriiderschaft uzenowe
gehen bewusst einen anderen teg. ,ier steht der

rauprozess im Dittelpunkt, den /nteressenten live
und an offenen "efaRen erleben kénnen. Ssom in-
rihren des Dalzes am Dorgen, Uber das >dutern
und <ochen am Dittag bis zur <ihlung der ierwiir-
ze am bend. abei stehen die rauer jederzeit fir
&ragen und iskussionen zur serfigung. hnd sogar
Ditmachen ist moglich, zum eispiel beim Zihren
der Daische oder bei der , opfenzugabe.

!

(Ditmachen maoglich: ,6pfengbe; &oto: :. Eickel)
&ir das leibliche ohl ist selbstverstandlich eben-
falls bestens gesorgt. us den apfhahnen des be-
nachbarten "asthauses stromt uzenower ier, kal-
te und warme “peisen sorgen fiir die notwendige
"etrankegrundlage. “eit im “ommer 2016 die
ausenauer rau- und <ulturscheune feierlich eroff-
net wurde und ein gemitlicher ufenthaltsbereich
im Kbergeschoss der “cheune zum Serweilen ein-
|adt, steht auch schlechtes tetter einem esuch der
rautage nicht mehrim tege.

gal ob im ,of oder im /nnenbereich der “cheune,
von besonderem Zeiz ist das Diteinander der unter-
schiedlichen esucher. n den rautagen kommen
, obbybrauer, ausenauer Urger, tTander-,-
&ahrrad- und <anutouristen oder amper mit Den-
schen ins "esprach, die einfach nur besonderes ier
geniellen mochten.
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( ié cheune bietet 'emi]tliéhkeit; &oto: :. Eickel)

ine  nmeldung zu den “chaubrautagen ist nicht
erforderlich, wird fiir "ruppen ab ca. 10 Wersonen
allerdings empfohlen. eirechtzeitiger nfrage (bitte
bis ca. zwei Tochen vorher) ist auch eine <ombina-
tion mit einer <irchen- oder “tadtmauerfiihrung ei-
nes zertifizierten " astefiihrers moglich.

E&here /nformationen unter: www.duzenowe.de.
,ier befinden sich auch >inks zu diversen Dedienbe-

richten, darunter &ernsehreportagen von & und ds
Dittelrhein.

Von einerl die auszogl
das Brauen zu lernen

Maria Kulzer

Nervus, ich bin die Daria und anscheinend eine sehr
begehrenswerte &rau. Tenn ich abends weggehe
und neue ekanntschaften mache, dann bekomme
ich oftmals schon nach wenigen Dinuten "esprach
>iebesschwiire, teilweise ,eiratsantrage. Tarum
fragen “ie sich? s ist ganz einfach: Teil ich den
wahrscheinlich besten eruf der €elt erlernt habe:
[ch bin rauer und Dilzer. siele fragen, wie man als
&rau auf so einen eruf kommt, die ntwort ist sim-
pel: "enauso wie ein Dann auch. Tarum sollte es da
einen hnterschied geben? /ch denke, die >iebe zum

ier ist bei beiden "eschlechtern gleichermalien
ausschlaggebend.
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RISy,

(Dit <ollegen im >agerkeller; &oto: D. <ulzer)

ugegeben, am nfang hatte ich schon “chiss. Dit
meinen 1,60 m <orpergroRe wirde ich gegeniber
meinen neuen <ollegen nicht gerade respekteinflo-
Rend wirken. ariber hinaus bin ich durch und
durch weiblich - Eaturwissenschaften, Dathematik
und dechnik waren schon immer ein "rauel fir mich.

ber ich mag ,erausforderungen und deshalb lie
ich mich davon nicht abhalten und trat am 1. "ep-
tember 2014 meinen ersten dag an. Deine <ollegen
sind zwar alle extrem grof3, dementsprechend grof3
war aber auch ihre ,ilfsbereitschaft mir gegentber.
Dir wurde immer alles erklart, egal wie oft. €enn
mir "achen gewichtsmalRig zu schwer waren, wurde
mir ohne Durren geholfen. rbeitsmaRig konnte ich
mich also nicht beschweren.

ie ersten drei Tochen vergingen und dann kam
das, was mir noch ziemlich schwer im Dagen lag: ie

erufsschule. ie befindet sich in <arlstadt am Dain,

lockunterricht. /ch und 50 Dénner. Elrde es auch
andere &rauen geben, wirde ich ausgegrenzt? as
waren so meine , auptgedanken, als ich dann im Kk-
tober aus der Kberpfalz Zichtung &ranken fuhr. s
ich dann aber auf meine <lasse traf, |6sten sich mei-
ne weifel aber sofort in >uft auf. Deine zwei <olle-
ginnen und ich wurden super aufgenommen und wir
wurden nicht mal gefragt, wie man denn "als &rau"
auf so einen eruf kommt. €ir gehoérten einfach da-
zu und fanden viele &reunde, die erufsschulzeit war
einfach toll.

ber nicht nur wegen der Ditschiiler, sondern auch
wegen der >ehrer, die sich sehr fir die ~chiiler ein-
setzen. hnser Whysik-/ hemielehrer ,err ietz orga-
nisiert seit einiger eit das Wrojekt z "d. abei wird

zubis und " esellen ermdglicht, eine bestimmte eit
ins usland zu gehen und in einer rauerei zu arbei-
ten. Is er zum ersten Dal Uber sein Wrojekt sprach,

% ¥
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konnte ich mir nicht vorstellen, da mitzumachen.
amals gab es die tahl zwischen “chweden und
Achottland, was beides nicht zu meinen favorisierten
Zeisezielen gehorte. ber er lieR nicht locker und
bevor wir uns versahen, befanden sich meine <olle-
gin und ich im &lieger nach “chweden und erlebten
zwei tolle Tochen, die uns nicht nur fachlich, son-
dern auch menschlich extrem viel gebracht haben.
Ter kann schon erzdhlen, einmal in “chweden bei
minus 10 "rad eine Tildsau geschossen zu haben?

Dit diesen rfahrungen im "epéack galt es dann aber
noch eine letzte ,irde zu bestreiten, die "esellen-
prufung. /ch hatte in meinem jugendlichen >eicht-
sinn auf zwei :ahre verkiirzt - wie gesagt, ich mag
, erausforderungen, bekam dann aber ziemlich
schnell Wanik. uch in diesem &all wurden wir nicht
hangen gelassen, ,err Detzger und , err Wawelczak
bereiteten uns optimal fachlich und mich vor allem
auch psychisch auf die bevorstehende Wriifung vor.

pos

(sorbereiten einer Wrobe; &oto: D. <ulzer)

/m Eachhinein konnte ich es fast wagen zu sagen,
dass ich die Wrifung dann locker gemacht habe, das

rgebnis war nicht mal so schlecht. hnd bald fliege
ich wieder nach “chweden, diesmal fur zwei Donate.

BraurEquipment zu verkaufen

Thomas Melde

Kiihlplatte aus Edelstahlll

[/ch nutze sie zur , auptgédrung in <ombination mit ei-
nem ierkiihler. Dan brauchte also keine Zaumkiih-
lung oder <Uhltruhe. Deine :ungbiermenge lag etwa
bei 200 >itern. s : 90 uro.
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Ansprechpartner
im Verein

Vorstand

il Vorsitzenderll Markus Metzger
Vereinsanschrift

/m Turzgrund 6, 97753 <arlstadt

del. 09353/3759, vhd@hausgebraut.de

TX Vorsitzenderl Walter GeiRler

Infomaterial

Achupfer MralRe 39, 90482 Elirnberg,

del. 0911/502498, walter.geissler@hausgebraut.de

( delstahl-<iihlplatte; &oto: d. Delde)

Kassiererll Peter Goetz
Mitgliederverwaltung, Beitréige etc.

EdelstahlrLagertank ~Tfii Liter | &riedrichstrasse 16, 63538 "roRkrotzenburg

>agertank mit einer ,6he von 144 cm und einem del. 06186/1275, kasse@hausgebraut.de
urchmesser von 57 cm. ie Pffnung ist 20 cm grol3

(dadurch gute Déoglichkeit zur einfachen Zeinigung). Schriftfiihrer! Michael Mihm

s fur diesen dank: 160 uro. Ansprechpartner Haus- und Hobbybrauertage

m Eeuenstein 47, 97762 ,ammelburg
del. 09732/3550, michael.mihm@hausgebraut.de

Erweiteter Vorstand

Walter Simon
Braufragen
m &elsenkeller 2, 91090 ffeltrich
del. 09133/603467, &ax 09133/603468,
walter.simon@hausgebraut.de

Pascal Collé

Offentlichkeitsarbeit und VHD-Schalander
llerstralBe 46, 40227 Usseldorf

del. 0211/46894833, schalander@hausgebraut.de

Weitere Ansprechpartner im VHD eXV\

Webmaster der Homepage:
Daniel Greher
webmaster@hausgebraut.de

( délstahl->agertank, oto: .Ie)

Unsere gemeinsame Homepagell

<ontakt und weitere /nfos: dhomas Delde,

-Dail: schnarchnasen@gmx.net, del.: 05171-768 783 www.hausgebraut.de




